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Ф.02 СУБХП
ДЕРЖАВНЕ ПІДПРИЄМСТВО «ЛУГАНСЬКИЙ РЕГІОНАЛЬНИЙ 

НАУКОВО-ВИРОБНИЧИЙ ЦЕНТР СТАНДАРТИЗАЦІЇ, МЕТРОЛОГІЇ ТА СЕРТИФІКАЦІЇ»

Орган з сертифікації систем управління (ОС)

93100, Луганська область, м. Лисичанськ, вул. Соборна, 21

Перелік документів, для попередньої оцінки системи управління безпечністю харчових продуктів
1 Відомості про організацію та виробництво продукції:

1.1 Свідоцтво про державну реєстрацію;

1.2  Перелік держав, куди поставляється продукція;

1.3 Структурна схема організації – замовника, яка включає основні і допоміжні підрозділи,          інженерні й адміністративні служби із зазначенням зв’язків між ними.
2 Політика та цілі, настанова щодо безпечності харчових продуктів.

3 Нормативна та технічна документація:

3.1 технічні умови на продукцію, виробництво якої оцінюється (за наявністю);

3.2 технологічні інструкції (регламенти) виробництва продукції;

3.3 процедури, які регламентують організацію та порядок проведення технічного контролю, включаючи схеми технохімічного та мікробіологічного контролю.

4 План (плани) НАССР.

5 Документи та протоколи стосовно планування СУБХП:

5.1 програми-передумови (санітарні інструкції, програми санітарії тощо);

5.2 описи сировини інгредієнтів і матеріалів;

5.3 описи готових продуктів;

5.4 використання за призначеністю продукту;

5.5 план підприємства з схемами руху потоків;

5.6 плани виробничих приміщень з урахуванням перехресного забруднення;

5.7 блок-схеми виробничих процесів;

5.8 описи стадій процесу та заходів керування;

5.9 протоколи ідентифікації та оцінювання небезпечних чинників;

5.10 методологію оцінювання небезпечних чинників;

5.11 методологію розподілу заходів керування;

5.12 протоколи вибирання, оцінювання  та розподілу заходів керування;

5.13 валідація заходів керування.

6 Задокументовані методики (процедури):

6.1 управління документацією;

6.2 управління протоколами;

6.3 дій з потенційно небезпечними харчовими продуктами.

6.4 коригування та коригувальних дій.

6.5 вилучення;

6.6 проведення внутрішніх аудитів.

11 Керування потенційними надзвичайними ситуаціями та аваріями.

12 Інформація про претензії, рекламації та відгуки споживачів щодо безпечності харчових продуктів, дані про результати останніх випробувань щодо безпечності  отриманих протягом року до надання заявки на сертифікацію СУБХП (довідка).

13 Опитувальна анкета, документація СУБХП: настанова щодо безпечності харчових продуктів, документовані методики, що вимагає ДСТУ ISO 22000:2019, документи СУБХП, в яких наведений опис та критерії оцінки процесів СУБХП (в електронному вигляді на СD).

Вказані в переліку вихідні матеріали можуть надаватися у формі додатків до заявки або офіційного листа за підписом керівника підприємства.
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